
MOUNTAIN RIDGE WINES BREAKFAST & LUNCH MENU 
 
BREAKFAST 
 
Stewed winter fruits with cinnamon crumble and honey baked Ricotta 12.00 
 
Breakfast Bruschetta of: 
 
Smoked ocean trout with avocado, feta and sorrel 16.00 
Or  
Baked chorizo, mushroom and slow roasted tomato 15.00 
Or 
Vegetarian option without chorizo­ add feta 15.00 
 
Spanish Torta (baked omelet) of Chorizo, new potatoes and asparagus 15.00

 
Mexican breakfast – House made beans, baked eggs 15.00 
and avocado quesadillas.  
 
Eggs on sourdough toast: Fried, Poached, Scrambled 10.00 
 

with sides:  Avocado, Chorizo, Bacon, Roast tomato, Mushrooms 2.00 ea 
Beans, crispy fried potatoes 

 
 

House made Banana, hazelnut and chocolate bread – toasted  12.00  
 
with natural yogurt 

 
 
LUNCH 
 
Soup of the Day: ask for today’s chef’s creation with Berry wood 12.00 
fired sourdough  
 
Vineyard taste plate – beetroot relish, smoked ocean trout, potato  25.00 
and blue cheese gratin, dolmades, house marinated olives, grilled 
asparagus and house breads.(feeds 2 as entrée, one as mains) 
 
Balsamic beef cheek sliders w celeriac and fennel remoulade 18.00 
served with Chips (for 2 x sliders $25) 
 
Grilled oregano lamb loin with warm salad of red onion, beetroot, walnut and 29.00. 
quinoa 
 
Vegetarian option of above salad with grilled asparagus 18.00 
 
Moroccan spiced grilled fish burger with avocado salsa, aioli and chips 18.00 
 
Local Angus Scotch fillet (200g) with beetroot relish, sweet potato 29.00 
blue cheese gratin 
 
Saltimbocca chicken medallions, prosciutto and sage on grilled polenta cake,       25.00 
slow roast tomato crush   



 
 
 
KIDS MENU 
 
House battered local fish and chips     12.00 
 
Chicken burger on a herb bun with tomato sauce     12.00 
 
Steak sandwich with BBQ sauce and cheese     12.00 
 
Bowl of chips                                                                                                                  5.00 
 
 
 
 
 
 
DESSERTS 
 
Daily blackboard specials 
 
Poached orange cake (gf) with double cream and burnt orange syrup 12.00 
 
Chocolate brownie, house baked with ice­cream and berry coulis 12.00 
 
Macadamia liqueur, espresso shot and ice cream  12.00  
 
Toasted banana, hazelnut and chocolate bread with natural yogurt                        12.00 
 

 
 
 
 
. 


